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MEYANE CORBASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

1 Su Bardagi Un

1 Cay Bardagi Sivi Yag
Tuz

5 Su Bardagi Su

Yag ve un, bir tencere igerisinde hafif pembelesinceye kadar kavrulur. Topak hale gelmemesi i¢in Uzerine yavas
yavag soguk su ilave edilip, ayran kivamina getirilerek kaynayincaya kadar karigtirilir. Tuz eklenip, ¢orbada un
kokusu gidene kadar pigirilir. Dinlendirildikten sonra istege gére Uzerine kirmizi pul biber ekilerek sicak servis

yapillir.

Not: Bazi yérelerde meyane ¢orbasinin i¢ine un ile birlikte sogan da katilarak kavrulur. Pigsmesine yakin
ufalanmig tulum peyniri ilave edilir.
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