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MEYAN SERBETI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmaras Valiligi
Haci Ali Ozturan

Meyan kokleri bir kaba alinir. Uzerine yeterince su konur. 15-20 dakikada meyan kéklerinin 6zsulari suya cikar.
Kola[?y1 animsatan sekerli bir tadi vardir.

Not: Meyan serbetciligi Kahramanmaras'ta bir sektdr hélindedir. Baska illerde de oldugu gibi kentimizde de
[?ISerbetci[?] soyadli aileler vardir.

Meyan serbeti, meyan calisinin kdklerinden elde edilir: Toplanan meyan kdkleri degirmenlerde lif haline getirilir.
Boylece meyan koékleri serbet yapimina uygun hale getirilir. Lif haline getirilen meyan kdkleri carsilarda
satiimaktadir.

Meyan serbetinin hazirlanmasi hem kolay, hem gig¢tur. Gig yani sudur: Meyan kokleri topraktan ¢ikarildigi igin
tzerlerinde [2Imil[?] denilen ¢ok ince taneli topraklar bulunur. Ne denli islem gérlirse gérsiin,bu miller tamamen
uzaklastirlamaz. Bu nedenle meyan serbetcileri 6zel ahsap sallar kullanir. Bu sallarda serbet durultulur.
Kahramanmaras[Zlta serbetgilerin Osmanli dénemini animsatan gtiglimleri vardir. Bu gliglimlere meyan
serbetleri doldurulduktan sonra iclerine buz atilarak disleri donduracak kadar sogutulur.

Meyan serbetgileri bu gligimleri sirtlarina alarak ¢arsilarda, cami énlerinde ve mezarliklarda satarlar.
Serbetgilerin bardak sikirdatmalari ve bagirislari kendilerine 6zgudur.

Kimi hayir severler gligtimdeki serbetin tamaminin parasini vererek, gegmislerinin sevabina dagittirirlar. Bu gibi
hallerde serbetciler: -Sebiiil! Diyerek serbetlerini dagitirlar.
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