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MEVSIM SEBZELERI UZERINDE PESTO KREMALI VE
FESLEGENLI RAVIOLI

40 ml krema

10 ml zeytinyagi

10 gr parmesan

1 tane patlican

1 tane domates

1 tane biber

5 gr dogranmis feslegen

15 gr fesleden sosu

5 gr sarimsak

1 yemek kasigi mantar yag
1 kizartiimig feslegen yapragi
Tuz

Biber

Kabuklari soyulmus patlicani tekerlek seklinde dograyin. Domatesleri tek bir parca halinde bu kalenin ortasinda
olacak sekilde hazirlayin. Biberleri Giggen seklinde kesin. Biber, patlican ve domatesleri zeytinyaginda soteleyin,
tuz ve biber ekleyin ve sicak bir yerde beklemeye birakin. Ravioliyi biraz zeytinyadi ve pestoyla soteleyin.
Isinmaya basglayinca krema ve parmesani ekleyin. Temizlenmis karideslerin iki tarafini da 2 dakika boyunca
sarimsakla ve yagla soteleyin, tuz ve biber ekleyin. Son olarak dogranmig feslegenleri de ravioliye ekleyin.
Biberler tabagin ortasinda olacak sekilde patlican, domates ve biberle yildiz olusturmaya baglayin. Patlicanlarin
tizerine 3 parga ravioli, domates ve domatesin izerine 3 parga ravioli yerlegtirin. Daha sonra patlican ve tizerine
3 parca ravioli koyun. Ustte pisirilmis karidesler ve kizartilmig bir yaprak feslegen olacak. Mantar yagini yemegin
Uzerine ve tabaga serpistirin.
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