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MEVSIM MEYVELI SAKIZLI MUHALLEBI

100 Gr Sana Hamurigi

4 Su Bardagi st

2 Adet damla sakizi

1 Adet yumurta

2 Corba Kasigi sit

2 Corba Kagigi kakao

3 Corba Kasigi un

2 Corba Kasigdi toz seker

1 Su Bardag toz seker

3 Corba Kasigi misir nisastasi

Damla sakizlari havanda déverek toz haline getirin. SGt, nisasta, un ve tozsekeri derin bir tencereye alin. Sirekli
karistirarak kisik ateste pisirin. Ocaktan alip sana yagdi ile dévilmis damla sakizini ilave edin. Mikserle 2-3
dakika kadar yiksek devirde ¢irpin. Servis kaselerine paylastirip sogumaya birakin. Kakao sos igin tim
malzemeyi mikser yardimi ile ¢irpin. Hazirladiginiz kakaolu sosu sakizli muhallebilerin Gizerine ddkin.Mevsim
meyveleri ile stsleyip servis yapiniz.
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