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MEVSIM MEYVELI CHEESE CAKE

6 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Su Bardag@i ufalanmig misir gevregi
200 gr Frambuaz veya bagka bir meyve
1 Paket meyveli j6le

1 Paket vanilya

2 Adet yumurta

2 Su Bardagi seker

500 gr krem peynir

Misir gevregini elinizle ufalayin. 1 bardaka Sekeri ve erittiginiz sanayagini ilave edip karistirin. Kelepgeli kek
kalibinin dibine kagikla bastirarak déseyin. Buzdolabinda 5-10 dk dinlendirin.Kullanmadan 1-2 saat énce krem
peyniri buzdolabindan gikartin. Krem peynirle sekeri mikserle ¢irpin. Iki yumurta ve vanilyay ilave edip biraz
daha ¢irpin. Homojen bir karisim elde edince hazirladidiniz pasta tabaninin Gzerine dékin. Onceden isitiimig
firnda 180 derecede yaklasik 40 dk pisirin. Ortasinin pistiginden emin olunca firindan ¢ikartip sogumaya
birakin. Soguyunca kenarlarini keserek kalibindan ¢ikartin. Frambuazlari veya istediginiz herhangi bir meyveyi
dizip, joleyi Uzerine yayip buzdolabinda bekletin. Soguk servis yapin.
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