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MEVSIM MEYVELI BADEMLI PASTA

200 gr margarin

50 gr toz seker

1 paket vanilya

3 adet yumurta (2 tanesinin sari ve beyazi ayrilacak)
250 gr un

1 tath kasigi kabartma tozu

Bezesi igin:

2 adet yumurta aki

50 gr seker

1 fiske tuz

1 kase file badem

Kremasi Igin:

250 gr ¢ig krema

1 paket vanilya

30 40 gr seker

1 paket krema sertlestiricisi(

25 gr mevsim meyvesi (mandalina ve bdgirlen kullaniimistir.)

Margarin, 50 gr. sekeri ve bir vanilyayl mikserle iyice ¢irpin. Once bir yumurtay ekleyip karistirin. Sonra teker
teker iki yumurta sarisini ekleyip, her seferinde yarim dakika ¢irpin. Unu ve kabartma tozunu da ekleyip iyice
karigtirin. Firni 175° C[2lye isitin. Kalibin dibine pisirme kagdidi serin. Hamurun yarisin kaliba yayin. Uzerini
dlzeltin. Yumurta aklarini bir fiske tuzla ¢irpin. Yavas yavas 60gr. seker ekleyerek toplam 3 dakika ¢irpin.
Bezenin yarisini hamurun

Uzerine dlizgiince sirln. Kalmllgl en gok 1 cm. oluyor. Daha az olursa da problem deg|I Uzerine bir avuc file
badem serpigtirin. 15-20 dakika, Uzeri pembelesene kadar, alttan ikinci gdzde pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra
bir-iki dakika bekletin. Kenarlarini ince bir bicakla dikkatlice ayirip kalibi agin. Pigirme kagdidiyla birlikte telin
Uzerinde sogutun0 .Hamurun, bezenin ve bademin artan yarisiyla, yine ayni sekilde, 2. kati pisirin ve sogutun.
Krema: Vanilya, seker ve sertlestiriciyi karistirin. Kremayi ¢irparken yavas yavas igine ekleyin. Sertlesene kadar
cirpin.

llk katin Gizerine kremay1 yayin. Uzerine dilediginiz meyveleri dizin. Veya kremanin yarisini ilk tabanin dzerine
yayin. Diger yarisini meyveyle kar|§t|rarak kullanin. ikinci kati pastanin Uzerine koymadan 6énce 12 esit dilime
bollin. Teker teker pastanin (izerine kapatin. Servise kadar serin bir yerde bekletin.
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