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MEVSIM CORBASI

Malzemesi:

200 gr. et suyu
250 gr. 1spanak
200 gr. havug

3 ¢corba kasig margarin
65 gr.un

1 demet maydanoz
1 demet dereotu

1 limon

4 yumurta sarisi
tuz.

Hazirlanisi:

Tencereye et suyunu koyarak temizlenmig havug ve kereviz kdkuyle beraber atege oturtun. Yumusayincaya
kadar haslayin. Sonra sebzeleri delikli kepge ile tencereden ¢ikarin. Ince ince dograyin. Kéksliz olarak
dogranmig 1spanagi iri iri kiyin. Kaynar suya atarak 8-9 dakika haglayin ve suyunu stiziin . Diger bir tencereye
margarin ve unu koyarak kavurun ve haglanan sebzelerle et suyunu ilave edin. lyice karistirip 1 limon ve yarim
bardak soduk su ilave edin. Calkanmis yumurta katarak iyice karistirin. Gorbaya maydanoz, dereotu ile
ayirdiginiz 1Ispanak, havug ve kereviz parcalarini ilave edin. Tekrar kaynatin. 10 dakika sonra servis yapin.
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