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MEVSIM CORBASI

250 gr ispanak

1 havug

3 corba kasiJi siviyag
8 su bardagi et suyu
1 yumurta

1 cay bardagi un

1 demet maydanoz
1 demet dereotu

1 limon

Tuz

Karabiber

1- Ispanak ayiklanip ince ince dogranir Bol suda yikanir Yikanmis havug rendelenir Soganin kabuklan soyulup
rendelenir.

2- Tencereye et suyu ve su konup kaynatilir. Dogranmis i1spanak, rendelenmis havug ve sogan kaynayan suya
katilir. Kisik ateste havuglar yumusayincaya kadar pigirilir. Atesten alinip slizgegten gegirilir. Veya mikserle
¢irpilir Tekrar atese oturtturulur.

3- Bir tavaya yag ve un konarak kavrulur. Kavrulmus un kaynayan ¢orbaya ilave edilir. Unun kokusu gidinceye
kadar pisirilir.

4- Bir kapta yumurta ve limon suyu catalla iyice ¢irpilir Gorbaya ilave edilir. Corba atesten alinip, kiyilmis
maydanozla sislenip sicak olarak servis yapilir

© lezzetler.com tarif no:25150 « adi:Mevsim Corbasi « gdnderen:KarbonhidratKralicesi « indirme tarihi:20.04.2024 - 04:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mevsim-corbasi-vt16782
http://www.tcpdf.org

