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MEVSIM CORBASI

Malzeme:

8 bardak et suyu
250 gr. 1spanak

1 havug

3 ¢corba kasiJi sivi yag
1 yumurta

1 cay bardagi un

1 demet maydanoz
1 demet dereotu

1 limon

tuz

Yapiligt:

Tencereye et suyu koyup ateste kaynatin. Dogranmis havug ve ispanag ilave edip yumusayincaya kadar
haslayin. Slzgegten siiziin ya da mikserde ¢irpin. Ayri bir yerde yadi ve unu kavurun. Gorbaya katip unun
kokusu gidinceye kadar pisirin. Cirpilmis yumurtaya limon ilave edip ¢orbaya katin. Maydanozla susleyip servis

yapin.
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