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MESHUR MOZAIK KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 250 g Sana Hamurigi

- 2 su bardagi pudra sekeri
- 1 su bardagi yogurt

- 3 su bardagi un

- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu

- 4 yemek kasig kakao

- 1 tath kasigi targin

Hazirlanisi

Derin bir kdsenin icerisinde oda sicakliginda Yumusattiginiz Sana Hamur isini, pudra sekerini ve yumurtalar
krema kivamina gelene kadar mikser veya ¢irpici yardimiyla karigtiriniz.

Daha sonra icine yogurdu, bir siizge¢ yardimiyla eleyerek unu, vanilyayi ve kabartma tozunu ilave edip ¢irpmaya
devam ediniz.

Kek harcini ikiye ayirip kdse de kalan harcin igine yine bir sizge¢ yardimiyla eleyerek kakao ve tarcini ilave edip
karistiriniz.

Sana hamur isi ile yagladiginiz kek kalibin igine ilk dnce vanilyali harci koyup, bir kasigini sirti ile diizeltiniz.
Kalan kakaolu kek harcini, vanilyali kek harcinin Gzerine serit seklinde déndurerek dékiniz.

Bir catal yardimiyla kiigiik daireler gizerek doktuglniz kakaolu kek harcini, vanilyal kek harci iginde dagitiniz.
Onceden 185 derecede isittiginiz firnda Mozaik keki 35740 dakika pisiriniz.

Pisen Mozaik keki kalibinda 15 dakika bekletip iyice soguttuktan sonra servis tabagina ters gevirip ¢ikariniz.
Arzuya gore Mozaik keki ¢ikolatal sos ile servis ediniz.

PUf noktast: :

Bir su bardagi yogurt yerin, bir su bardag siit kullanabilirisiniz. Onemli olan kullandiginiz siit drriinlerinin giinliik
olmasidir. Buzdolabinda fazla beklemis olan sit veya yogurt kek harcinin istenen sekilde kabarmasini
saglayamayabilir.
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