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MESHUR HALEP TATLILARI

Halep'in nesi meshur sorusuna oralari bilenlerin verecegi cevap ilk sirada "tatlisi" olur.
Gergekten de Halep'te o kadar ¢ok tatlici dikkani var ki. Herhalde sayica Gaziantep'ten daha fazladir.

Gidecegim zaman Halep'li bir arkadastan uzun uzun 6n bilgi aldim. O da bana en meghur seyin tatl oldugunu
sOyledi. Tatlicilarin yogun oldugu mahallenin adi “Mahnuse” imis. Aslinda o kadar ¢ok tatlici dikkani o
mahallede toplanmig degil, Halep'in muhtelif yerlerinde tathcilar gérmek mimkdin.

Halkin tevecciihii de ¢ok fazla. iki tirli tatlici var. Birinde sadece satis yapiliyor, daha ¢ok serbetli tatl satiyorlar.
Sandalye masa bulunanlarda da sitlG tathlar bulunuyor, yaninda da bir ka¢ adet serbetli tath var.

ik gittigim gin hi¢ tath yemedim. Dikkanlarin 6niinden gecerken agzimin sulandigini hissediyordum. Ne kadar
tok olsa da insanin midesinde mutlaka yer oIdugunu dislinenlerdenim. Aman Allah'im kat kat, ¢cesit cesit, sekil
sekil tatlilar. igerdeki insanlar o kadar mutlu gériiniiyor ki. Herhalde her biri ayri bir lezzet olmali. Bazilari
bizimkilere benziyor, baklava, kiinefe gibi turleri var. Sanki Turkiye'den ithal gibi duruyor.

Zekeriya (AS) camiinin yaninda; kuru yemis, karpuz ¢ekirdegdi, karisik kraker ve Arap lokumlari, sekerleme
satan yerler var. Dikkanlar yan yana kiiglk ve bakimsiz, birisinin 6ntinden gecerken herhalde
konusmalarimizdan Turk oldugumuzu anladi Antep'li bir satici bize "hos geldiniz" dedi. "Buyurun helal" diyerek
cesitli lokum ve sekerlemelerle dolu avucunu uzatti. Biz "sadece parasini vermek sartiyla alinz" dedik. Karigik
lokum ve sekerlemelerden satin aldik. Lokumlar genelde fistik agirlikli jdlemsi kivamda yesil, kahverengi
tonlar|ndayd| Tek tek seffaf paketlerin icine konmustu. Yedigim ¢esitler siradan tatlardandi, ta ki o esmer glizeli
"raha” y1 yiyene kadar. Allah'im o ne lezzet, yok boyle birsey. Antepfistikli, tarcin, yenibaharli kati bir lokum
disiindin, Gzeri bitter gikolata ile kapli. insanin yedikge yiyesi geliyor. Ertesi giin rahadan 2 kg. satin aldik.

Elimizde raha sokaklarda dolagirken masasi sandalyesi olan, sttli tath bulunan bir dikkana girdik. Gller yuzle
karsilandik. Bize Halep'e gitmeden 6nce halkin pek cogunun Tirkge bildigi sdylenmisti. Aslinda Tirkge bilene
cok rastlamadik, ingilizce de bilmiyorlar. Tanidik tatlilar géz ¢arpiyordu. isimlerini tek tek sordum. Siitlag, adi da
kendisi de ayni. Harise, sami, bir de zerdeye benzeyen bir tath vardi. "Bu zerde mi?" dedim, ¢ocuk zaten Tirkce
bilmiyor, Arapg¢a da anlatamayacagini anlayinca kocaman siyah gézlerini agti ve "la" (hayir) dedi. Sonra
birbirimize baktik gllimsedik. Bir kez daha kanitladi ki gller yiz her dilde gecerli. Biz de isteklerimizi isaret
ederek gosterdik. Masaya gectik, cocuk gri bir bezle masayi sildi, her masteri icin agilan kutu mendil geldi. Islak
¢atal ve kasiklar, metal slirahide yerel su ve bardaklar kondu. Plastik tabak ve késeler igerisinde istedigimiz
tatllar ¢atallarin yanina birakildi. Tatllarda fikir sahibi olmak icin 5 degisik tath siparis etmistik. Kiinefeye
benzeyen tatli, sadece kinefeyi andiriyordu. Bizim damagimiza en yakin az sekerli dondurmali sttlagti.
Digerlerini tadi vasatti. Tarcinli incirli "herise" ise mikemmeldi. Bu tarifi biraz gelistirdikten sonra sizlerle
paylasmak isterim.

Raha ve herise ¢ok lezzetliydi ama gene de benim gdzim serbetli tathlarda kaldi. Bugin kapasitemi agmistim.
Bir gtin daha beklesem olurdu herhalde. Zaten yedigim tatlilar daha hazmedememistim. Alisik olmadigim
malzemelerle hazirlanmig tathlar, midemde degisik bir reaksiyon yapti.

Artik ertesi giin oldu ve iki giindir hayalini kurdugum lezzetlerle bulusmaya hazirdim. En sik gdriinen tatliciyi
bulduk. Once tatlilarin fotograflarini poz poz gektik. Elinde paket huzurla ¢ikan miisterileri biraz izledikten sonra
dikkéana girdik. Aman Allah'im sanki masal gibi bir yerdi. Her yerde kat kat tatllar, degisik modellerde arzi
endam ediyordu. Satici ¢iplak elleriyle kutuya tatlilar koyuyor, sonra da ayni eliyle para aliyordu. Demek burada
eldiven ya da masa kullanma adeti yoktu. Dikkan sahibinden izin aldim, tezgahin arkasina gegtim. Elimde bir
tath kutusu. Ben de elimle bedendigim tathlar koymaya basladim. Hangisini alacagimi sagirmis durumdaydim.
Birinden lezzetli tatllari az sonra deneyecek olmam beni ¢ok heyecanlandirdi. Fiyatlar ortalama Tirk parasiyla
10 TL idi. Parayi verdim usta UstUn0 verdi, para da sekerden dolayi biraz yapis yapisti.

Sira artik en 6nemli ana gelmisti. Fakat ¢evrede oturacak bir yer yoktu. Taksiye bindik uygun bir yerde
indirmesini rica ettik. Taksimetre 25 SR tutmasina ragmen nedendir bilinmez taksici 50 SR aldi. Her neyse
ayakkabicilarin yogun oldugu "Musra" semtinde bir bank bulduk ve oturduk. Paketi actik, aslinda tatlilar serbeti
az gekmis ve mumlu gériintideydi. ilk lokma benim igin gok Gnemliydi. Isirdim agzima yogun bir margarin
kokusu ve kurabiye kivaminda bir gevreklik geldi. Herhalde bu cesit boyle diye diistindim. ikincisini yedim, tat
ayni. Uglincl, dérdiincl hep ayni. Herhalde baklava iyidir diye diistindiim. Onun da gériintii Tiirk, lezzet ayni.
Artik Sam tatlisi da farkli sonug vermeyince anladim ki, Arap tathlarinin lezzeti degil gértnttst énemliymis. Ne
yapalim her zaman gérinene inanmamak gerekiyor.
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Benim edindigim izlenim ne olursa olsun. Halep'in tatlilari gene de meshur olacak. Bir sey tnllyse tGnltddr, bu
sbhretin 6ninde kimse duramaz. Yolunuz bir glin eski vatan topradi sehit Halep'e dlserse gene de tatlilari
deneyin derim.

Banu Atabay
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