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MERSIN DURUM

300 gram tavuk but
3 tane biber

3 tane domates

3 blyik dis sarimsak
1 tane sogan

10 tane lavas pide
Biraz yesil sogan

1 kasik kirmizibiber
Biraz maydanoz
Siviyagi

Tuz

Karabiber

Kekik

Kimyon

ilk olarak tavugu kiip kiip dograyin. Dogradiginiz tavugu tavaya siviyag dékiip kavurun. Daha sonra sogan!,
sarimsagi, domatesi, biberi ve yesil sogani dograyin. Tavugun Gzerine sodani ve sarimsag! ilave edip
kavurmaya devam edin. Domatesi ekleyin ve karigtirin. Sirasiyla biberi, yesil sogani, taze kekigi tavaya ilave
edin. Kirmizibiberi dékiin.Baharatlarini da atip biraz daha karistirin ve altini kapatin. Altini kapattiktan sonra
dogranmig maydanozu dékin ve karistirin. Lavaslari acip tantuniyi hepsine paylastirin ve dirim seklinde sarin
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