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MERMER YUMURTALAR
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8 adet yumurta

1.5 litre su

2 gcorba kagsidi seylan ¢ayi
2-3 dilim taze zencefil

1 adet yildiz anason

1 adet cubuk targin

1 ¢corba kasigi tane karabiber
2-3 adet defne yapragi

2 cay kasigi tozseker

1/2 ¢ay bardag soya sosu

Yumurtalari derin bir tencereye alin. Uzerlerini gegcecek kadar su ekleyip kati olacak sekilde pisirin. Sogumalari
icin soguk su altinda birkag dakika bekletin. Tencereye 1.5 litre kadar su koyun ve haslanmig yumurtalar harig

tim malzemeyi ekleyerek kaynatin. Bu sirada yumurtalarin kabuklarini bir kasik yardimi ile iyice kirin. Kabugun
yumurtadan ayrilmamasina dikkat edin. Kabuklarini kirdiginiz yumurtalar kaynamakta olan suya atin ve 1 saat
kisik ateste kaynatin. Yumurtalari kabuklarini soyarak servis yapin.
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