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MERMER PASTA

3/4 bardak toz seker
1,5 cay fincani un

150 gr sofra margarini
4 yumurta

2 corba kasiJi kakao
1 kahve kagiJi vanilya

Yumurtalar gukur bir kaba kirilir, seker de ilave edilir. iginde sicak su bulunan ocaktaki bir diger kabin igine
oturtulur. Girpma teliyle de devamli ¢irpilir. Yumurtalar vicut isisina gelinceye kadar cirpilir. Sonra tencere diger
icinde sicak su bulunan tencerenin i¢inden ¢ikarilir. Kivama gelinceye kadar, yani tel havaya kaldinldiginda
disen yumurtalar 8burtnin Uzerinde dagilmadan kalana kadar ¢irpilir.

Sonra un ve erimis haldeki yag ilave edilerek hafifge karigtinlir. Bu hamur tce bélinlr. Bir tanesine kakao ilave
edilip cok olmamak sartiyla karnistirilir, hamura yedirilir. Kek kalibinin igi iyice yaglanir, nce kakaosuz hamurun
biri d6klldr, Gzerine kakaolu, onun Gzerine de 6teki kakaosuz hamur dékilUp yayilir. Ortadan harli firnda yarim
saat kadar pisirilip ¢ikarilir. Soguduktan sonra dilimlenip servis yapilir.
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