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MERMER KEK

https://www.droetker.com.tr

2 yumurta

3 yumurta sarisi

2,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset sekerli vanilin

250g margarin

1 cay bardagi bugday nisastasi
2,5 su bardagi elenmis un

1 poset kabartma tozu

2 yumurta, 3 yumurta sarisi, 2,5 gay bardagi toz sekeri karigtirin. Ayri bir kapta 3 yumurta akini iyice ¢irpip 1 su
bardag toz sekeri azar azar ekleyin. Uzerine 1,5 su bardadi déviimis ceviz, 80g ¢ikolata rendesi ekleyin.
Beyaz hamuru Uge, ¢ikolatali hamuru ikiye bélin. 26cm ¢apindaki yaglanmis kek kalibina bu hamurlari yayin.
(6nce beyaz hamuru sonra ¢ikolatali sonra beyaz?) 1500C isitilmig firinda 60-65 dk pisirin.
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