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MERMER KEK

Beyaz hamur:

2 yumurta

3 yumurta sarisi

225 g (1Y su bardagdi) toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

250 g yumusak margarin

50 g (Y2 su bardag) Dr. Oetker Misir Nigastasi
275 g (2,5 su bardagi) elenmis un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Cikolatali hamur:

3 yumurta aki

170 g (1 su bardag) toz seker

135 g (1,5 su bardagi) 6gutiimis ceviz
80 g cikolata rendesi

2 yumurta ve 3 yumurta sarisini bir girpma kabina alin, toz sekeri ilave edip iyice girpin. Uzerine sekerli vanilin,
margarin, nisasta, un ve hamur kabartma tozunu ekleyip 2 dakika daha ¢irpin.

3 yumurta akini ayri bir kaba alin ve 2 dakika ¢irpin. Toz sekeri azar azar ilave ederek ¢irpmaya devam edin. En
son ceviz ve gikolata rendesini ekleyin ve kagik ile karigtirin. )

26 cm capindaki kelepgeli kalibi margarin ile yaglayin. Once beyaz hamurun 1/3[?)iin( dokiin ve yayin. Uzerine
¢ikolatall hamurun yarisini yayin. Bunun Gzerine kalan beyaz hamurun yarisini yayin. Daha sonra kalan gikolatal
hamurun tamamini yayip en Uste kalan beyaz hamuru yayin. Béylece iki renk hamuru ardasik olarak yaymis
olacaksiniz. Kalibi firinin orta rafina koyun ve pisirin.

Finndan ¢ikarip sogutun ve dilimleyerek servis yapin.
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