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MERMER KEK

225 gr Tereyagi /Margarin (oda sicakliginda)
200 gr Seker

4 adet Yumurta (L Boy)

1paket Vanilin (Pakmaya)

270 gr Un

1 paket Kabartma Tozu (Pakmaya)
3-4 yemek kasigi Siit

15 gr/ 1 kahve fincani Kakao

15 gr/ 4 tath kasigr Seker

2 yemek kasigi Sut

Uzeri igin:

Pudrasekeri

Firni 175°C 'ye ayarlayin.

Tereyag! ve sekeri krema haline gelinceye kadar ¢irpalim.

Yumurtalari tek tek ilave edelim. Her birini 1-2 dk ¢irpalim

Ayri bir kapta toz malzemeleri eleyerek karistiralim (un,kabartmatozu,tuz,vanilya) Yumurtall karigima toz
malzemeleri ve siitl 3 asamada ilave edelim. Digik devirde ¢cok az karigtiralim .

Karigimin 2/3'sini yagladiginiz kelepgeli kaliba dékelim.

Kalan karigima 15 gr kakao, 15 gr seker ve 2 yemek kagsidi sutl ilave ederek karigtiralim.
Kaliptaki beyaz kek karigimin tzerine yayalim.

Catali karigim igine daldiralim. Alttan yukariya dogru daireler gizelim.

Onceden i1sithigimiz firinda ~40 dakika pisirelim Gikarmadan énce kirdan testini mutlaka yapalim.
Ilyan kekin Uzerine Pudragekeri serpip servis edebiliriz.
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