&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MERMER KEK

https://yemek.name

100 gram tereyagi

1,5 su bardagi seker
3 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 su bardag st

3 yemek kasigi kakao
2 yemek kagigi su

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Girpma kabina oda sicakhinda yumusamis yag ve sekeri iyice karisincaya kadar 5 dakika girpin.
Yumurtalar ekleyip, ¢irpmaya devam edin.

Sitd ilave edin.

Bu arada un, vanilya ve kabartma tozunu eleyip, karigsima ekleyin.

Hamurun yarisini kaliba aktarin.

Kalan yarisina kakao ve suyu katip, karigtirin.

Kaliba kakaolu hamuru da dokdip, bir ¢catal yardimiyla, dairesel hareketlerle hamuru birbirine karigtirin.
Onceden 175 dereceye isitiimis firinda 45 dakika pisirin.
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