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MEREVCEN (DIKEN UCU) KAVURMASI (GIRESUN)

Giresun il Kiiltiir ve Turizm MidurlGgii

1 kg. merevcen
2 bas sogan

1 kasik tereyag!
1 adet domates
Tuz

Maydonoz

Merevcenler bol suyla yikandiktan sonra kaynayan suyun iginde haslanir. Haglandiktan sonra stzGlir ve
dogranir. Ince kiyllmig sodanlar tereyag! ile iyice pembelesinceye kadar kavrulur. lyice sikilmig merevcenler
kavrulan sogana katilarak iyice karistirilir ve tuzu ilave edilerek 2-3 dakika pisirilir. Servis tabagina alinarak tzeri
maydonoz ve domates ile sUslenir.
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