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MERENGLI YESIL FRENK UZUMU PASTASI

16 dilim icin malzeme

Hamur:

200 g tereyagi veya margarin,

200 g seker,

4 yumurta,

300 g un,

1 tath kasigi kabartma tozu,

5 yemek kasigi sit,

1 tath kasidi limon kabugu rendesi,
kalip i¢in yag.

ici ve mereng:

600 g yesil frenk Gzimd,

3 yumurta aki,

150 g seker,

3 yemek kasigi hindistancevizi rendesi.

Hamur: Yagi ve sekeri kdpUrinceye kadar cirpin, yumurtalar teker teker karigtirin. Unu kabartma tozu ile birlikte
katin. Hepsini karnistinin. Gerektigi kadar sit ilave edin. Limon kabugdu rendesini koyun. 28 cm ¢apinda yuvarlak
bir kalibr yaglayin, hamuru dokan.

Ici: Meyveleri ayiklarak yikayin ve sGzilmeye birakin, pastanin Gsttine dizin. 200 derecede isitilmis firinda 45
dakika pisirin.

Merengi: Yumurta aklarini seker ile ¢irparak sert kbpik haline getirin, 2 yemek kasigi hindistancevizi rendesi
katin. Kalibi firndan ¢ikartin, 1siy1 175 dereceye getirin. Pastanin (izerine mereng surin, kasigin sirti ile sivri uglar
yapin. Kalan hindistancevizi rendesini serpistirin ve pastayi 15-20 dakika daha pisirin.
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