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MERENGLI VISNE TATLISI

https://www.elele.com.tr

680 gr ¢cekirdegi cikariimig visne
55 gr pudra sekeri

150 gr bitter cikolata
300 ml krema

2 tath kasigi toz seker

2 tatl kagigi vigne lik6ri
Mereng igin:

2 yumurta

1 cay bardagdi toz seker
3 damla limon suyu

1 tutam tuz

Yumurta sarilarini aklarindan ayirin. Derin bir kaseye yumurta aklarini alin. Tozseker, 3 damla limon suyu ve bir
tutam tuzu ekleyip mikserle ¢irpin. Beyazlasarak koyu bir krema kivamina gelinceye kadar yaklasik 20 dakika
¢irpmaya devam edin. Firini 200 derecede isitin. Yagl kagit serdiginiz firin tepsisine sikma torbasi ya da kagsik
yardimiyla dilediginiz blyuklikte beze harcini dokin. Kapagi aralanmis 100 derece firnda 20 dakika pigirin.
Firindan alip soguyamaya birakin. Sikarak suyunu ¢ikardiginiz vigneleri bir sos tenceresine koyarak Uizerine
pudra sekeri ilave edin. Kisik ateste seker eriyene kadar pisirin. Isiy1 orta dereceye getirerek karigim hafifce
koyulasana kadar pisirmeye devam edin. Karigim sicakken gikolatalari icerisine ekleyin ve yumusayana kadar
karistirin. Ayri bir kasede krema, vigne likérl ve toz sekerini mikser yardimiyla yuksek devirde ¢irpin. Karigimi
vignelerin igine katarak sogumaya birakin. Merengi servis bardaklarinin yarisina kadar gelecek sekilde esit
olarak bdlun ve Uzerine vigneli sostan ekleyin. Uzerlerine ¢ikolatall sos ekleyip servis yapin.
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