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MERENGLI TATLI

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Gikolata Parcal Puding
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta sarisi

0,5 ¢ay kasigi muskat rendesi

1 cay bardagdi findik kingi

1 limon kabugdu rendesi

8 dilim gavdar ekmegi (ufalanmig)
Uzeri igin:

2 adet yumurta aki

2 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Kalip:

Dikdortgen kalip (14x25 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Puding posetini ¢irpma kabina bosaltin. Uzerine sit, yumurta sarisi, muskat rendesi, findik kingi, kakao, limon
kabug@u rendesi ve ufalanmig cavdar ekmegini ilave edip mikserin disuk devrinde 2 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz
karisimi kaliba alin ve pigirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Hazirladiginiz karisimi kaliba alin ve pisirin.

Firindan ¢ikartip sogutun.

Firini ayni derecede tekrar acin. Yumurta aklarini bir ¢irpma kabina alin. Temiz mikser uglari ile, yiiksek devirde
2-3 dakika ¢irpin. Toz sekeri ve sekerli vanilini azar azar ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Bu karigimi
pisirdiginiz tathinin Gzerine yayin. Kasigin tersi ile ylizeyde sekilli gukurlar olugturun ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Firindan ¢ikartip sogutun. Dilimleyerek servis yapin.
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