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MERENGLI SUTLAC

Malzemeler:

1 litre st

100 gram piring

150 gram esmer seker
Mereng igin:

2 yumurta aki

3 kahve fincani esmer seker
3 damla limon suyu

Yarim tutam tuz

Hazirlanisi:

Piringleri 1 glin 6nceden islatin, yarisini az suda haglayin. Dider yarisini blenderdan gegirin, stibye yapin veya
hepsini birden haslayip yapabilirsiniz. Sttl kaynatin, haglanmis pirinci site ilave edin. Kaynamasindan itibaren
15-20 dakika pisirin ve sekerini koyun. Seker eriyinceye kadar karistirin. Ardindan limon suyu ve tuzu ekleyin.
Satlaci uygun kaselere paylastirin ve sogumasini bekleyin. Esmer toz sekerle, yumurta aklarini mikserde ¢irpin.
Bu arada 200 dereceye ayarladiginiz firini dnceden isitmaya baglayin. Karisimi koyu krema kivamina gelene
kadar (yaklasik 20 dakika) ¢irpin. Karigimi sttlacin Gzerine yayin. Firinin derecesini 100'e dusirin, kapagi aralik
kalacak sekilde yaklasik 20 dakika sutlaglari pisirin. Servise sunmadan énce Uzerini gilekle stsleyin.
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