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MERENGLI KREMALI PASTA

1 adet Sade pandispanya; iki ince kata ayriimig
Mereng malzemesi:

4 adet yumurta aki

2 cay bardag toz seker

Krema malzemesi:

400 ml. krema

1 cay bardagdi toz seker

50 gr. sana klasik yag

1,5 corba kasig toz jelatin

1 paket vanilya

Merengil kremali dilim pastayi oda isisina gelmis yumurta akini temiz kuru bir ¢irpma kabina alin mikserle ¢irpin
sekeri ara ara ekleyerek ¢cirpmaya devam edin yodunlassin koyu kivama gelsin.

Ayri bir kapta kremayi 1 ¢ay bardagi sekerle ve yagla cirpin yogunlasinca kenara alin. Merengli ve kremayi
karistirin vanilyayi ekleyin. Orta boy bir cezvenin igine toz j6leyi ekleyin icine 1/2 ¢ay bardadi kadar su ekleyin
karistinn kaynayan suyun tzerinde benmari usulu jelatini cezvede eritin. Merengli ve krema karigimina
karigtirarak ekleyin. Pandispanyanin bir patini kare 20-25 cm bir gemberli kaliba, borcama veya bagka bir
kenarli kabin igine yerlestirin merengli kremanin yarisini ddkin diizeltin. Ikinci pandispanya patini kremanin
Uzerine serin kalan merengli kremay1 ddkin duizeltin. Derin dondurucuda bir gece bekletip normal dolaba alin
servis yapacaginiz zaman dilimleyin ¢ikolata sosu veya mevsim meyveleri ile stsleyerek servis edin.
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