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MERENGLI KAYISI TATLISI

100 gr badem

500 gr kuru kayisi

2 Su bardag su

1 Su bardagi seker
Muhallebi igin :

1 kg sit

1 Su bardagi seker

2 Gorba kasigi un

2 Gorba kasigi piring unu

3 Adet keskinoglu yumurta

1 Paket vanilya

Mereng igin:

1/2 Su bardagi kayisi serbeti
3 Adet keskinoglu yumurta aki

Kuru kayisilar ufak ufak dograyin. Bir tencereye dogramis oldugunuz kayisilar su ve sekeri de ekleyerek
yumusayincaya kadar pisirin. Kayisilar pistikten sonra serbetini stiziin. Kayisilari bir tepsiye koyup Uzerlerine
ddévulmis bademleri serpin.

Ayri bir yerde siti kaynatin.Yumurta sarisi ile piring ununu girparak kaynayan suitun igine bir miktar su ile birlikte
yavas yavas ekleyin. Ardindan 1 su bardagi seker ilave edip, muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.
Hazirlamig oldugumuz muhallebiyi tepsideki kayisinin zerine yayin.

Diger tarafta 3 yumurtanin akini mikser ile iyice ¢irpin. Kayisidan elde etmis oldugunuz kayisi serbetini yumurta
akinin Gzerine azar azar eklenerek ¢girpmaya devam edin.Yumurta aklari krema sekline gelince muhallebili
kayisinin lizerine doékiin. 180°C firinda Uizeri iyice pembelesinceye kadar 8-10 dakika pisirin. Soguyunca servis

yapin.
ML® Kayisi Tathsi icin tiklayin
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