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MERENGLI ICILEBILIR CIKOLATA

https://www.droetker.com.tr

Mereng:

1 yumurta aki

2 tath kagigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Igilebilir gikolata:

2 poset Dr. Oetker Igilebilir Gikolata
2 su bardagi sut

Suslemek igin:

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

Yumurta akini cam veya metal bir kaba alin ve pudra sekerini ilave edin. Mikser ile dnce dislk, sonra yliksek
devirde kar haline gelinceye kadar 2-3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz merengi 1 cm ¢apindaki diz uglu krema
sikma torbasina alin.

Firinin Ust 1zgara programinda 180 ° &apos;ye ayarlayip galistirin.

2 su bardagi kaynamis sutl fincanlara paylastinin. Uzerlerine icilebilir ¢ikolatalarn bosaltin ve kasik yardimi ile
eriyinceye kadar karigtirin. Hazirladiginiz merengi igilebilir gikolatanin tizerine kaplayacak gekilde sikin.
Fincanlari firin tepsisine koyun ve firinda hafif pembelesinceye kadar yaklasik 5-10 dakika bekletin. Uzerlerine
kakao serpin ve bekletmeden servis yapin.
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