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MERENGI SERVISE HAZIRLAMA VE BASKA URUNLERDE
KULLANMA

Milli E@itim Bakanhg!

Tartlar, dolgu malzemesi konduktan sonra 6rnegin; pasta kremasi, limon curd[?lu vb. malzemelerden sonra
isvigre merengi ile suslenebilir.

Isvigre merengini tartin en Ustlne krema torbasi ile sikip sadece Ustlini yakarak ya da alev aleti (ptirm(z)
kullanarak merenginizin gok hog kahverengilesmesini saglarsiniz.

Bu da tartiniza giizel bir gériinim kazandirir. ltalyan merengi ve Fransiz merengi genellikle muslarda ve parfe
yapiminda kullanilir.
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