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MERENGİ SERVİSE HAZIRLAMA VE BAŞKA ÜRÜNLERDE
KULLANMA

Milli Eğitim Bakanlığı

Tartlar, dolgu malzemesi konduktan sonra örneğin; pasta kreması, limon curd�u vb. malzemelerden sonra
isviçre merengi ile süslenebilir.
İsviçre merengini tartın en üstüne krema torbası ile sıkıp sadece üstünü yakarak ya da alev aleti (pürmüz)
kullanarak merenginizin çok hoş kahverengileşmesini sağlarsınız.
Bu da tartınıza güzel bir görünüm kazandırır. İtalyan merengi ve Fransız merengi genellikle muslarda ve parfe
yapımında kullanılır.

© lezzetler.com tarif no:137302 • adı:Merengi Servise Hazırlama ve Başka Ürünlerde Kullanma • gönderen:hacercorum • indirme
tarihi:18.04.2024 - 20:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/merengi-servise-hazirlama-ve-baska-urunlerde-kullanma-vt100680
https://lezzetler.com/merengi-servise-hazirlama-ve-baska-urunlerde-kullanma-vt100680
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/merengi-servise-hazirlama-ve-baska-urunlerde-kullanma-137302.jpg
http://www.tcpdf.org

