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MERENG PISIRMEDE DIKKAT EDILECEKLER

Milli Egitim Bakanhgi

Mereng hamurunun en énemli noktasi pisirilmesidir.

Firinin 1sis1 6nceden ¢ok diistik 1sida (100 °C[?de) ayarlanir.

Merengler uzun slrede ve diisuk sicaklikta pigirilir.

Bezelerin esmerlesmeden gevrek ve kuru pigiriimesi gerekir.

Kigik boyutlarda hazirlanmig merengler, ortalama 1 saat civarinda kurur.
BuyUk boyutlardaki merengler ise 1,5 saatten daha fazla stirede kurur.
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