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MERENG

2 adet yumurta

2 kahve fincani seker
Bir tutam tuz

Birkag damla limon suyu

ilk olarak yumurtanin aki ile sarilarini ayirin.

Kenara aldiginiz yumurta sarilarini farkl bir tarifte degerlendirebilirsiniz.

Yumurtanin akina sekeri, limon suyunu ve tuzu ilave edip gliizelce ¢irpin.

Diger taraftan da firni 200 derecede isitin.

Koyu kivama gelince sikma torbasina alin ve istediginiz boyutta yagh kagit serili tepsiye koyun.
Firnnin 1sisini 100 dereceye dusuriin ve tepsiyi firina verin.

Merengleri pisirirken firinin kapagdini aralik birakin.

20 dakika pigirdikten sonra firindan alip sogumasi i¢in bekletin.

Not: Mereng, bir kurabiye cesididir. Beze olarak da bilinen mereng farkli aromalarda ve boyutlarda hazirlaniyor.
AJizda dagilan yapisiyla tek basina tiketilebildigi gibi pastalarin stislenmesi i¢in de tercih edilebiliyor.
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