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MERENG

4 adet yumurta beyazi
200 gr seker

Krema igin;

500 ml sut

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi un

8 yemek kagsigi seker

1 yemek kagigi nisasta
1 yemek kasigdi tereyadi

Yumurtanin beyazini kdpik olana kadar ¢irpin. Seker ilave edin, ti¢ dakika daha ¢irpin. Firini énceden 130
derece Isitin. Merenge istediginiz sekli vererek firin tepsisine dizin, 30 dakika pigirin. Kremasi igin 300 ml situ
kaynatin. 200 ml site batin malzemeyi ilave edin ve karistirin. Kaynayan site diger malzemeleri ilave edin.
Muhallebi kivamina gelene kadar karistirin. Sogutun. Soguyan kremayi merengin igine dokin ve seftali
dilimleriyle servis edin.
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Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 20.05.2021
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