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MERENG HAMURU

Yumurta aklari pudra sekeri ile ¢arpildiinda mereng hamuru elde edilir.

Yumurta sarilari beyazlarindan ¢ok dikkatli ayirmak ve beyaz icerisine en ufak saridan bir zerre dahi
geciriimemesi gerekmektedir.

Galisirken beyazlara seker miktari fazlalagtinldikga sekerin etkisi ile hamur katilagir.

Kullanilan yumurta tenceresi veya kasesi ¢ok temiz en ufak bir yag lekesi dahi olmadan kurulanmis olarak
calisiimalidir.

Bazi ¢alismalarda 50 gr. kadar nisasta ilave ederler.

Mereng hamuru, pasta ve yemigli tathlarin Ustlerine konur.

Onceden pisirilen tart hamurunun Ustiine mereng karisik yemisler dizilir.

Sonra mereng hamurunun en Ustlne pudra sekeri serpilir.

Sicak firinda az bir stire birakilir. Pembelesince cikarilir.
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