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MERENG CORBA

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Kahve Fincani firmlanmis eriste
2 Cay Kagidi pul biber

1 Kahve Fincani bulgur

2 Adet yesil biber

2 Adet kuru sogan

250 gr dana eti

1 Yemek Kasigi salca

Tuz

Karabiber

Sana'nin yarisini tencereye koyun. Kiip kiip dogranmis soganlarla ayni boyutta dogranmis kugbasi eti katarak
kavurun. Uzerine biber salgasi, halka dogranmis yesil sogan, karabiber, tuz ve 8 bardak su koyup, orta ategte
eti iyice pisirin. igine bulgur ve eriste ekleyin. Suyu azaldikga, sicak su ekleyip ¢orbayi kaynatin. Uzerine sana
kizdinimis pul biber ddkip servis yapin.
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