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MERDANE BAKLAVASI (KASTAMONU)

Kuzey Anadolu Kalkinma Ajansi

3 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Sivi yag
Yarim Paket Kabartma tozu
2 Yemek Kasigi Sirke
Yarim Su Bardagi Siit/su

2 Gay Bardagi Yogurt

3 Su Bardagi Un

Yeteri Kadar Misir nigastasi
Igi igin:

300 gr Ceviz

300 gr Findik

Serbet igin:

4 Bardak Su

5 Bardak Seker

Yeteri Kadar Limon suyu

Su ve un hari¢ tim malzemeler bir kapta karistirilir.

Alabildigi kadar un eklenir.

Kulak memesinden daha yumusak kivama gelecek sekilde hamur yogrulur ve 1 saat boyunca dinlendirilir.
Ceviz blyukluginde poziler olusturulur.

Hamurdan 27 adet p6z0 hazirlanir.

1[2ler p6zl kiglik acilir ve arasina un ve misir nigastasi atilir.

Dokuz adet Ust Uste konulur ve merdane ile yaslanir.

Dokuz[Zlar adet yufka katmanindan olusturulan 3 yufka goviek.

Sofra Gzerinde aralarina ceviz eklenir ve Ust iste konulur.

On cm[Zllik seritler halinde kare seklinde kesilir.

Iki ug Gst Uste kapanarak tggen sekli verilir. Sonra diizgiin bir sekilde tepsiye désenir.
Uzerine yag konur ve firinda agir ateste yavas yavas pigirilir.

Tatlisi veya serbeti ilik olarak eklenir.

Serbet ¢ekilince de servis edilir.
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