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MERCIMEKLI YOGURT CORBASI

https://www.sabah.com.tr

250 gram slizme yogurt

1 su bardag haglanmig yesil mercimek
2 corba kasigi zeytinyagi

1 ¢corba kasigi tereyad

2 ¢corba kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 su bardag ev erigtesi

5.5 su bardag sicak su

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyag

2 corba kasigi zeytinyagi

1 corba kasigi nane

1 tath kasidi toz kirmizi biber

ZeytinyaQi ve tereyagini tencereye aliyoruz. Tereyadi eriyince un ilave edip, orta ateste kokusu ¢ikana dek
karistirarak kavuruyoruz. Ayri bir yerde yogdurt, yumurta sarisi ve 2-3 ¢orba kasidi suyu ¢irpma teli ile ¢irpiyoruz.
Karigtirarak tencereye ilave ediyoruz ve 2-3 dakika sirekli karistirarak pisiriyoruz. Sicak su ekleyip kaynayana
dek pigiriyoruz. Kaynamaya baglayinca erigteyi ilave edip hafif yumugayana dek pigirmeye devam ediyoruz.
Mercimegi katip, 5 dakika daha pisiriyoruz. Tuz ve karabiberini ayarlayip ocaktan aliyoruz. Uzeri igin tereyadi ve
zeytinyagini tavaya alip tereyagini eritiyoruz. Nane ve toz kirmizibiber ilave ediyoruz. Ocaktan alip gorbanin
Uzerine gezdirip servis yapiyoruz.
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