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MERCIMEKLI YERELMASI CORBASI

750 gr yerelmasi

1 adet kuru sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

2 adet havucg

Yarim su barda@ kirmizi mercimek
1,5 It kaynamis su

1 cay kasigi tuz

1 adet limon

Yerelmalarini soyup limonlu suda bekletin. Kuru sodani yemeklik dograyip tereyaginda havuglarla beraber
kavurun. Sogan seffaflagsmaya baslayinca yerelmalarini kiip kiip dograyip tencereye ekleyin. Mercimegi yikayip
tencere ilave edin ve birkag kez daha karigtirnin. Kaynamis suyu ekleyip mercimekler ezilene kadar pigirin.
Pisince blendirdan gegirin, kivami koyu gelirse su ilave edin. Tuzunu ekleyip limon suyuyla servis yapin.
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