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MERCIMEKLI YAHNI (KARAMAN)

Karaman Il Kiltiir ve Turizm Madarltgi

Kuzu kaburgasindan kic¢Uk parcalara ayrilmig kemikli etler tereyag ile kavrulur, sodan ilave edilerek kavurmaya
devam edilir.

Salca ilave edilerek karigtirilir.

Yesil mercimek eklenerek cevrilir.

Su, kirmizibiber ve tuz ilave edilerek pisirilir.

Mercimekler pismeye yakin bulgur konur ve bulgur yumusayincaya kadar pigirilir.

Sogan ve tursu ile servis yapllir.
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