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MERCIMEKLI TIRIT

1 adet blylk bayat ekmek
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi yesil mercimek
1 adet kuru sogan

5¢orba kasigi siviyag

1 corba kasigi salca

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su

Mercimek haslanir. ince dogranan sogan yagda pembelestirilir. Uzerine salga ve haslanmis mercimek katilir.
Tuz ve karabiber eklenir. En son sicak su gezdirilir. Ekmekler kiip seklinde dogranir. Bir tepsiye yerlegtirilir.
Uzerine parc¢a parca tereyagi birakilir. 200 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Sonra firndan alinir, hazirlanan
mercimekli karisim gezdirilir.
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