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MERCIMEKLI TEPSI BOREGI

4 adet yufka

1 su bardag st

1 cay bardagi siviyag

2 adet yumurta

ici icin:

1 su barda@i yesil mercimek
1 adet kuru sogan

4 corba kasigi siviyag

1 cay kasigdi pul biber

1 cay bardagi tuz

Mercimek diidiklide yumusayana kadar haglanir. Tavaya siviyag konur, isininca ince Kiyilmig sogan atilir,
pembele§tml|r Uzerine suyu siizlilmiis mercimek, tuz ve pul biber katilir, 2-3 dakika daha cevrilir. i¢ atesten
alinir, sogumaya birakilir. Stt, yumurta ve siviyag bir kapta cirpilir. Tepsi yaglanir, ilk yufka tepsiye burugturarak
yerlestirilir. Uzerine siitlii karigimdan gezdirilir. ikinci yufka da burusturarak konur. Mercimekli i¢ yayilir. Uzerine
kalan 2 yufka aralarina sutli karisim koyarak ayni sekilde hazirlanir. Kalan sitli karisim en Uste dokulir. Boérek
kare kare kesilir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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