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MERCIMEKLI TAVUK

1 tavuk g6gsiinu geritler halinde dograyin. 3 yemek kagigi siviyagi tavada isitin, serit dogranmig tavuklari harli
ateste pisirin. Tavadan ¢ikarin. Ince dilimlenmig 200 gr. mantar ve 1 sodani tavaya alin, karistirarak
esmerlestirin. 1 bardak su, yarim bardak kirmizi mercimek, tuz ve karabiber ilave edip mercimek
yumusayincaya kadar pisirin. Tavuk seritlerini mercimekli karisimin bulundugu tavaya alin. 2 yemek kasigi limon
suyu, 1 tath kasigi limon suyu, 1 tatl kasidi limon kabugdu rendesi ve 2 yemek kasigi krema ekleyip bir tagim

kaynatin ve servis yapin.
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