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MERCIMEKLI TAVUK CORBASI

3 Su bardagi tavuk suyu

2 Su bardagi kirmizi mercimek
5 Adet kuru sodan

7 Adet domates

1 Gay bardagi kuru nane

2 Kasik tereyagi

1 Tatl kasigi kirmizi toz biber

Soganlar soyduktan sonra halka halka dograyin. Bir tencerede erittiginiz tereyaginin igine koydugunuz
soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Domatesleri dograyip icine atin. Daha sonra mercimek, tavuk suyu ve
biraz da su ilave edip, mercimekler yumusayincaya kadar pigirin.

Teflon bir tavada 2 kagik tereyagini eritin. Igine toz biber ve bir cay bardagi naneyi koyup karigtirin.
Hazirladi§iniz sosu ¢orbanin tzerine gezdirip, sicak olarak servis yapin.
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