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MERCIMEKLI TAVUK CIGERI CORBASI

250 gr tavuk cigeri

1 kase haglanmig yesil mercimek
1 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

Yarim adet limon

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

7 su bardag tavuk suyu

Tavuk cigeri yarim kugbasi biytkliginde dogranir. Tencereye tereyagi konur, kizinca tavuk cigeri atilir, 10
dakika kadar kavrulur. Uzerine haglanmis yesil mercimek, tuz ve tavuk suyu eklenir. Kaynamaya birakilir, bu
arada yumurta, un ve limon suyu guizelce ¢irpilir. Kaynayan ¢orbadan biraz alinir, ilitilir ve gorbaya karistirarak
ilave edilir. Bir tagim daha kaynatilir.
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