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MERCIMEKLI TARHANA CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
4 corba kasigi toz tarhana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sogan

1 corba kasigi salca

3 dis sarimsak

6 su bardagi su

Mercimekleri 10 dakika kaynatip stzin.

Rendelenmis sodani, tereyagini ve salgay! ti¢c dakika kadar kavurun.

Uzerine alti su bardagi soguk su ekleyip az pisirilmis mercimekleri i¢ine ilave edin ve 20 dakika pismeye birakin.
Tarhanay! biraz suyla agip ezilmis sarimsakla birlikte gorbaya ekleyin.

Karistirarak bes dakika daha pisirin.
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