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MERCIMEKLI TARHANA CORBASI

Malzeme:

5 ¢orba kagiJi tarhana

1 su barda@ haslanmig bizim nohut

1 su barda@ haslanmig bizim yesil mercimek
1 adet sogan

30 gram Teremyag

1 corba kasigi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
4-5 dis sanmsak

1/2 adet limon

kuru nane

pul biber

Tuz, karabiber

Sarimsaklari temizleyip uzunlamasina dilimleyin, sodanlari soyup piyazlik dograyin. K¢tk bir tavada
zeytinyagini isitip sodan ve sarimsaklari kavurun. Tarhanayi gukur bir kasede 1 bardak sicak su ile krema
kivamina gelene dek ezdikten sonra ¢orba tenceresine aktarin. 6-7 bardak su ya da et suyu ilave ederek orta
ateste kaynamaya birakin. Kaynamaya basladiktan sonra haglanmis mercimek ve nohutu, yarim limonun
suyunu, Teremyag'i ve baharatini ilave edin. Birkag tagim kaynadiktan sonra kisik ateste, arzu ettiginiz kivama
gelene dek karistirarak pisirin. Gorbayi servis kaselerine paylastirin. Istege gére siviyagda kavrulmus sodan ve
sarimsaklarla sicak servis yapin.
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