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MERCIMEKLI TARHANA CORBASI

https://yemek.name

Y2 su bardadi toz tarhana

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
1 su bardag haslanmig nohut

6 su bardadi et ya da tavuk suyu

1 bas sarmisak

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi domates salgasi

Tuz

Karabiber

Nane

Sarimsaklari soyun, ince ince dilimleyin.

Zeytinyadi koydugunuz tencerede sarimsaklari ve sal¢ayi kavurun.

Et ya da tavuk suyunu ekleyerek kaynamaya birakin.

Gukur bir kapta, tarhanayi 2 su bardag@i su ile ezin, plrtizsiz bir karisim elde edinceye kadar karistirin ve ¢orba
tenceresine ekleyin. Karistirarak kaynamaya birakin.

Haslanmis nohut ve mercimegi ekleyerek 5 dakika daha pigirin.

Tuz, karabiber ve nane ekleyin, sicak servis yapin.
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