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MERCİMEKLİ SEBZE ÇORBASI

1 su bardağı kırmızı mercimek
1 adet patates
1 adet kereviz
1 adet havuç
1 su bardağı yoğurt
Yarı su bardağı un
4 çorba kaşığı sıvıyağ
1 tatlı kaşığı tuz
8 su bardağı su
Maydanoz

Su tencereye konur. Kaynayınca mercimek atılır. Mercimek açılmaya başlayına 5'er dakika arayla leblebi
büyüklüğünde doğranmış havuç, patates ve ve kereviz eklenir. Sebzeler yumuşamaya başlayınca yoğurt, un,
yağ ve 1 su bardağı sudan oluşan karışım ilave edilir. Kıvam alana kadar karıştırarak pişirilir. Ateşten almadan
hemen önce ince kıyılmış maydanoz eklenir.

© lezzetler.com tarif no:33058 • adı:Mercimekli Sebze Çorbası • gönderen:beyazgölge • indirme tarihi:02.05.2025 - 11:29

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-sebze-corbasi-vt24301
http://www.tcpdf.org

