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MERCIMEKLI SEBZE CORBASI

Malzeme

- Yarim su bardag yesil mercimek (1 su bardagi haglanmig)
- Yarim su bardagi barbunya fasulyesi (1 su bardagdi haglanmis)
- 3 yemek kasigl Sana Kase

- 1 adet kuru sogan

- 2 adet kabak

- 1 adet havug

- 3 dis sarimsak

- 8 su bardag et suyu

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

- 1 tath kasigi kuru nane

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Kuru sogani piyazlik dograyin.

Kabaklarin kabuklarini kaziyip, ince ince dograyin.

Havucun kabugdunu kaziyip, halka halka dograyin.

Sarimsaklari kiyin.

Yesil mercimegi ve barbunya fasulyesini bir gece énceden islatip, islattiginiz su ile haslayin.
Haglarken tuz kullanmayin.

Derin bir tencerede Sana Kase kizdirp, igine piyazlik dogranmis kuru sogani ve kiyilmis sarimsaklari ilave edip,
soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

Sog@anlar renk alinca icine dogranmis havuglari, ilave edip, kavurun.

Havugclardan sonra dogranmis kabaklar ekleyip, kavurmaya devam edin.

Daha sonra i¢ine haslanmis barbunya ve mercimegi ilave edip, kavurun.

En son olarak igine kirmizi pul biberi, kuru naneyi, tuz ve karabiberi ve et suyunu ilave edip, karistirin.
Sebzeler yumusayincaya kadar kaynatip, servis tabagdina alip, ¢orbay! sicak olarak servis edin.
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