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MERCIMEKLI SEBZE CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
Yarim su bardag@ pilavlik bulgur
Yarim su bardagi piring

1 orta boy patates

1 adet havug

1 adet sogan

1 yemek kagigi salca

1 tath kasidr kekik

1 cay kasig pulbiber

Yag ve sogani kavurup, havug ve patates rendelenir ve igine koyup kavrulur sal¢cada ilave edilir oda kavrulur.
Suyunu ilave ettikten sonra kaynamaya baslayinca igine bulgur, mercimek ve piring atilip, hermelenene kadar
pisirilip, altl kapattiktan sonra, igine kekik ve pulbiber atilip, karigtirilir.
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