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MERCIMEKLI POGAGCA

125 gr margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

3.5 -4 subardagi un

Yarim su barda@i yesil mercimek
1 tath kasidi ¢érekotu

Margarini eritin. Siviyag, yogurt, yumurta aki ve tuz ile birlikte karistirma kabina alin iyice karistirin.

Un ve kabartma tozunu ekleyin iyice yogurun.

Diger tarafta mercimegin tstiine 3-4 parmak gececek kadar su koyun yumusayana kadar haglayin. Haglanan
mercimegin suyunu stizin. 2 yemek kasigdi tereyagini tencerede eritin. Ustiine mercimegi dokiin. 1-2 dakika
karistirarak kavurun . En son tuzunu atip karistirin.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparin.Elinizde yayin mercimekli har¢tan koyun. Hamuru bizigstirerek
ortada kapatin. Birlestirdigimiz kisimlar alta gelecek sekilde tepsiye yerlestirin. Isitilmis 190 derece firinda 20-30
dakika pisirin.
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