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MERCIMEKLI POGAGCA

1 cay bardadi kirmizi mercimek

2 yumurta

100 gram tereyagi

2 ¢orba kasigi yogurt

2 dal taze sogan

1 paket kabartma tozu

Maydanoz

2 su bardagi un

100 gram rendelenmis kasar peyniri

Tencereye 1 su bardag! su dokiin ve mercimekleri bu suda yumusgayincaya kadar pigirin. Daha sonra sogumaya
birakin. Sogumus ve haglanmis mercimegin i¢ine yumurtay, tereyagini ve yodurdu ekleyip karigtirin. Igine unu
ve kabartma tozunu da ekleyip yumusak bir pogaga hamuru yodurun. Tek farki iginde haglanmig kirmizi
mercimek olmasi. Daha sonra rendelenmis kasar peynirinin igine maydanoz ve taze sodan ekleyip karistirin. Bu
karigimi da hamurlarin iglerine paylastirip pogaca seklinde kapatip tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 30
dakika pisirip cikartin. Isteseniz sicakken Uzerine peynir serpebilirsiniz.
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