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MERCIMEKLI PizzA

200 gramun

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

10 gram kuru maya

50 mililitre su

1 adet yumurta

2 yemek kagigi zeytinyagi

Uzeri icin:

6-7 yemek kasigi domates sosu

4 yemek kagigi rendelenmis mozzarella peyniri
1 adet kdzlenmig kirmizibiber

2-3 yemek kasigi yumusak keci peyniri

3-4 yemek kasidi haglanmis yesil ve sari mercimek
1 yemek kasigi ¢orek otu

Domates sosu igin:

4 adet domates rendesi

1-2 dis ezilmig sarimsak

1 yemek kagigi zeytinyagi

Geyrek cay kasigi tuz

Pizza hamuru i¢in maya ve suyu karigtirin, un ve sekeri ilave edin. Zeytinyagi ve yumurtayi ekleyin ve yodurun.

Uzeri kapali olarak buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Mayalanarak kabaran hamuru unlu tezgahta merdane ile a¢in, firin tepsisine alin. Domates sosu igin gerekli tim

malzemeyi kisik ateste 10 dakika pigirin.

Hamurun (izerine énce domates sosu siiriin, sonra mozzarella peyniri serpin. ince uzun kesilmis kézlenmig

biber, kegi peyniri ve haslanmig mercimekleri ekleyip ¢érek otu serpin.
180 derece i1sitilmig firnda 25-30 dakika pigirin.
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